
檯號：                經手人：                    
 

【午膳優惠雙寶】* 

雙寶I 
靈芝蟲草花燉花膠 
拼 明爐叉燒煎蛋飯 (  ) 

每位
$158 

雙寶II 
川貝鱷魚肉燉花膠 
拼 豉汁帶子蒸飯 (  )  

每位
$188 

雙寶III 
原盅鮑魚佛跳牆  
拼 富豪燒鵝飯 (  ) 

每位
$228 

*以上推介不設任何折扣及積分優惠 
 

【南北美點】   

001 瑤柱蒸蘿蔔糕 (  ) $48 

002 蜜汁叉燒酥  (  ) $55 

003 潮州蒸粉果 (  ) $48 

004 蜜餞叉燒包 (  ) $48 

005 金牌雞蛋撻 (  ) $45 

006 香菇雞包仔  (  ) $45 

007 欖仁馬拉糕 (  ) $45 

008 鳳城糯米包 (  ) $52 

010 鵪鶉蛋燒賣 (  

 ) 
$56 

【精選點心】  
 

011 竹笙蟲草花濃湯灌湯餃 (  ) $68 

012 四寶滑雞扎 (  ) $62 

013 香芋鴨腳扎 (  ) $65 

014 百花釀魚肚 (  ) $62 

015 金銀蒜蒸鮮魷魚 (  ) $58 

017 富豪鮮蝦餃 (  ) $58 

018 蟹籽燒賣皇 (  ) $58 

019 五柳炸雲吞 (  ) $52 

020 薑蔥牛柏葉 (  ) $52 

021 時菜牛肉球 (  ) $50 

022 鮮蝦腐皮卷 (  ) $58 

023 五香鹹水角 (  ) $45 

024 韭黃鮮蝦腸粉 (  ) $62 

025 蜜味叉燒腸粉 (  ) $58 

026 香茜牛肉腸粉 (  ) $58 

【上素點心】   

027 椰汁紅棗糕 (  ) $52 

028 蟲草花素翅野菌餃 (  ) $55 

029 香菇上湯羅漢鮮竹卷 (  ) $48 

030 紅豆蓉刺蝟包 (  ) $46 
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茗茶 每位$18 星期⼀⾄五(公眾假期除外)  每位$20 星期六、日及公眾假期 

小食及芥醬 每份$18   價⽬以港幣計算及另收加⼀服務費 
此餐牌列出的食品可能含有食物過敏源，如穀物、蝦、蛋、大豆、魚、甲殼類動物、花生、堅果和奶類成分，詳情請與餐廳職員聯絡。 



 

檯號：                            經手人：                      

 

【明爐燒味】 
  

031 蜜汁黑豚肉叉燒 (   ) $188 

032 貴妃三黃雞 (半隻) (   ) $188 

033 玫瑰豉油雞 (半隻) (   ) $188 

034 富豪脆皮燒鵝  (   ) $188 

035 脆皮燒腩仔 (   ) $178 

【風味小食】 
  

036 脆皮燒鰻魚 (   ) $118 

037 脆皮BB鴿 (每隻) (   ) $98 

038 蓬萊脆皮素鴨 (   ) $68 

039 孜然單骨雞翼       (   ) $98  

040 麻香蔥花雞 (   ) $98 

041 椒鹽香煎牛舌心 (   ) $98 

042 鹵香鴨舌 (   ) $98 

043 金沙脆魚皮 (   ) $88 

044 七味脆豆腐 (   ) $68 

045 白灼時蔬 
(菜心 / 芥蘭 / 唐生菜) 

(   ) $68 

【巧手飯麵】 
  

065 鴛鴦炒飯  (   ) $198 

066 鮑汁福建炒飯  (   ) $198 

067 黑松露帶子炆伊麵 (   ) $198 

068 蝦頭油海鮮炆稻庭烏冬 (   ) $208 

069 魚湯魚腐斑片米線 (   ) $198 

070 咖喱海皇炒飯 (   ) $188 

071 豉椒豚肉河粉 (   ) $188 

072 韭黃肉絲炒麵  (   ) $188 

073 蟹籽海皇蛋白炒飯 (   ) $188 

074 乾炒牛肉河粉  (   ) $168 

075 雪菜肉絲炆鴛鴦米粉 (   ) $168 

076 松露野菌炒米粉 (   ) $168 

精
選
小
食
及
粉
麵
飯 

茗茶 每位$18 星期⼀⾄五(公眾假期除外)  每位$20 星期六、日及公眾假期 

小食及芥醬 每份$18   價⽬以港幣計算及另收加⼀服務費 
此餐牌列出的食品可能含有食物過敏源，如穀物、蝦、蛋、大豆、魚、甲殼類動物、花生、堅果和奶類成分，詳情請與餐廳職員聯絡。 



 

檯號：                     

【精美點心拼盤】每款2件 請選1款 

A 
富豪鮮蝦餃、椰汁紅棗糕  
潮州蒸粉果、五香鹹水角 

(   ) 

B 
蟹籽燒賣皇、蟲草花素翅野菌餃 
鳳城糯米包、椰汁紅棗糕 

(   ) 

C 
四寶滑雞扎、紅豆蓉刺蝟包 
潮州蒸粉果、金牌雞蛋撻 

(   ) 

【湯羹】 請選1款 

001 紅燒花膠海皇羹 
(   ) 

002 廿四節氣養生湯 
(   ) 

【白灼時令鮮蔬】 請選1款 

003 菜心 (   ) 

004 芥蘭 (   ) 

005 唐生菜 (   ) 

006 菠菜苗 (   ) 

007 通菜 (   ) 

 

 

 

 

經手人：                    

【招牌飯麵】 請選1款 

008 蟹籽海皇蛋白炒飯 (   ) 

009 豉椒豚肉河粉 (   ) 

010 咖喱海皇炒飯 (   ) 

011 乾炒牛肉河粉 (   ) 

012 魚湯魚腐斑球米線 (   ) 

013 松露野菌炒米粉 (   ) 

014 蟹籽海皇蛋白炒飯 (   ) 

015 銀芽叉燒炒麵 (   ) 

【巧手甜品】        每位⼀客 

016 廿四節氣養生糖水 (   ) 

017 手工芝麻糕 (   ) 

018 紅豆椰汁糕 (   ) 

 

精選二人午膳套餐  $288 (兩位用) 

茗茶 每位$18 星期⼀⾄五(公眾假期除外)  每位$20 星期六、日及公眾假期 

小食及芥醬 每份$18   價⽬以港幣計算及另收加⼀服務費 
此餐牌列出的食品可能含有食物過敏源，如穀物、蝦、蛋、大豆、魚、甲殼類動物、花生、堅果和奶類成分，詳情請與餐廳職員聯絡。 
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